MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:  REGIONE PUGLIA R 160 0000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: ROSA M. GIOVANNA TELEFQONOQ: 099 7307604
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: P.M.P.
(codica)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 5
NUMERQ DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI; 5
cODICI CLASSI ALIMENTI CAMPICNI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBICLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION
Totale | Irregolari| Salmonella Listeria Altre Micotossine Metall Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti

1. PRODQTT! LATTIERO CASEARI
04 01 Latte @ crgma di latte, freschi o 83 0 0 0 0 0 0 o 0 0 0 0

conservati
04 01 02 Latte pastorizzato 38 0 0 0 0 4] 0 0 0 0 0 0
04 01 03 Latte UHT 64 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
04 01 04 Latte sterilizzato 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 02 Latte & crema dilatte, 31 0 0 ) 0 0 of o© 0 ol o 0

concentrati
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Siero di latte 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 46 0 0 Q 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 338 11 0 0 3 0 0 8 0 0 Q 11

TOTALE 855 12 0 0 4 0 0 8 0 0 0 12
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova. di volatili in guscio 77 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 77 [H] 0 0 1) 0 0 0 0 0 0 0
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE |ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonefta U:::a Altre Micotossing ]:::l;l‘: l Altre PRESENTAZIONE
3. CARNE, PRODOTTI A BASE D! CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Carni e frat?aglie (bpvms, suine, 313 3 2 0 0 0 0 1 0 0 0 3
ovine, caprine, squins)
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 70 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
02 04 Altre carni 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 (%) Carni lavorate o comunque 468 9 2 1 0 0 0 5 0 1 0 9
preparate
TOTALE 851 12 4 1 0 0 0 6 0 1 0 12
4.PESCI, CROSTACE!, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 02 Teleostei 48 0 0 0 0 0 1] 0 0 0 0 0
03 03 Filetti e trance di pesce 58 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 05 Moltuschi gasteropodi 14 0 0 0 0 0 0 [¢] 0 0 0 0
o Molluschi bivalvi 384 0 0 0 0 0 of o 0 ol o 0
03 08 Molluschi cefalopodi 177 0 0 0 0 0 0 0 [1] [4] 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 10 Crostacei 4 1] 0 0 0 0 0 0 0 0 [1] 0
16 04 Preparazioni & conserve di 88 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
pesce
Preparazioni @ conserve di
1605 crostacei @ molluschi 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 779 0 0 0 0 0 0 0 0 0
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ]
15 01 Grassi alimentari animali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Grassi e oli di pesce e
1504 mammiferi marini 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1507 (=) ;)rl:a ;;igetah tiuidi o concreti, 381 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 01 001 |Olio di oliva 132 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 |Olic di oliva extravergine 216 0 0 0 0 [ 0 0 0 0 0 [i]
1512 Oli e grassi idrogenatt 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (Y]
Margarina, imitazione dello
1513 strutto 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 385 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

(*) Sono compresi nella classe gil altri prodotti di origine animale {trippe, ciccioli ecc.)
(*) Siintende il totale della classe, comprensivo det valori rifariti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 Q01

ILNAINNOO0d — INOIZVIHdY d d9ODAT Id INDISId — VINLVISIOAT AIX

VLT yvindaq 19p viouIv)

021]1qQqnday v]jop 0IVPUIS



CoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZIONI| COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATH MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | irregolari | Salmonella Listeria Altre Micotossine Matafl Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti

6. ZUPPE, BRODI, SALSE

16 03 Estratti di carne e di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

200 Prep. di ortaggi con aceto 56 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20 02 Preparazioni di ortaggi senza 71 11 0 0 3 0 4 3 4 0 0 11
aceto

2103 Prep. per salse e salse 81 1 0 0 0 0 0 1 0 0 0 1

2210 Aceti commestibili e succedans) 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 209 12 0 0 3 0 4 4 1 0 0 12

7. CEREALI E PRODOTT| DELLA PANETTERIA

10 00 Cereali 111 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1100 Prodotti della macinazione 89 1 0 0 0 0 0 1 0 0 1

19 07 Pana, aftri prodotti defla 40| 49 0 0 1 0 o 43 5 o o 49
panetteria

19 08 Prodotti di pasticceria e biscottl 224 16 0 0 QO 0 0 11 3 1 0 15

190301 Paste alimentari secche 138 3 0 0 1 0 0 2 0 0 0 3

1903 02 Paste alimentari all'uovo 63 2 0 0 0 0 0 0 2 0 0 2

1903 03 Paste alimentari speciaii 49 0 0 4] 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 1114 70 0 0 2 0 0 56 11 1 0 70

8. FRUTTA E VERDURE

07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 1272 7 0 0 1 1 0 5 0 0 0 7

08 00 Frutta 403 3 0 0 0 0 0 3 0 0 0 3
TOTALE 16875 10 0 0 1 1 0 8 0 0 0 10

9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE’

09 00 Spezie, caffé, 16 ed erbe 68 1 0 0 0 0 of 1 0 1
infusionali ed aromatiche

25 00 Sale da cucina 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ] 0 0
TOTALE 68 1 0 0 0 0 0 1 0 0 0 1

10. BEVANDE NON ALCOLICHE

2007 Succhi e nettari di frutta 77 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2202 Altre bevande non alcoliche 179 6 0 0 2 0 0 0 1 3 0 6
TOTALE 256 6 0 0 2 0 0 1] 3 0 6
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coDicl CLASSI ALIMENTI CAMPION| CONTAMINAZION] COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIWERSE E INFRAZIONI
Totale | rregolari| Saimoneita Listeria Altre Micotossine Motalli Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
11. VINO
2204 Mosti 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve fresche 237 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 241 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
22 03 Birra 57 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 a 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 [ 0 0
22 (08 Alcole etilico 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2209 Acquaviti, Jiunri ed altre 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande atcoliche
TOTALE 89 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Golati e dessert 33 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 33 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14. CACAO E PREPARAZ. A BASE DI CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base di 10
cacao
TOTALE 10 0 0 0 0
15. DOLCIUMI
17 00 Zuccher'i 8 prodotti a base di 46 0 0 0 0 0 0
zuccheri
104 10 Miele 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 57 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
Frutta secca a guscio rigido,
08 08 spuntini a base di frutta secca 49 ! 0 ! !
TOTALE 49 1 0 0 1 1
17. PIATTI PREPARATI
21 06 Preparazioni gastronomiche 297 5 1 2 0 0 0 1 1 0 0 5
TOTALE 297 5 1 2 0 0 0 1 1 0 0 5
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
32 00 alimentazione particolare
33 00 {prodotti dietetici, alimenti prima 45 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 45 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODIC! CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE [ ETICHETTATURA[ ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBICLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonella Listeria Altre Micotossine Metall Alire PRESENTAZIONE
mon. _pesanti

19. ADDITiIVI

29 00 Additivi 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

3100 Coloranti 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE N CONTATTO CON GLI ALIMENTI

34 00 Materiali a contatto con gl 329 a 0 0 1 0 of o 3 3l o 7
alimenti
TOTALE 329 4 0 0 1 0 0 0 3 3 0 7

21. ALTRI ALIMENT!

04 11 Prodotti gom_rnestlbllo animali, 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominati altrove
Altre preparazioni alimentari,

2107 non nominate altrove 49 5 0 0 3 0 0 2 0 0 0 5
TOTALE 55 5 0 3 0 0 2 0 0 0 5
TOT REGIONALE 7260 138 5 3 16 1 4 87 17 8 0 141

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTAO IL +° MARZO DELL'ANNG SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERC DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANND SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIOQ ANN 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENT] E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTT! ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: PUGLIA R 1600000
{codice)
NOME DEL REFERENTE: DR.SSA ELISA GOFFREDO TELEFONO: 0881 786319
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: |.Z.8
(codice)
NUMEROQ DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNQ FORNITO | DATL:
CODICI CLASSI ALIMENTI( CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE [ ETICHETTATURA |ALTRO| TOTALE
ANALIZZAT{ MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonella I Llr‘:\:':la | Altre Micotossine I pe;:’ nt ] Altre PRESENTAZIONE

1. PRODOTTI LATTIERQ CASEARI
04 01 Latte o crgma di latte, freschi o 161 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

conservati
040102 Latte pastorizzato 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 03 Latte UHT 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Latte e crema di latte,
04 02 concentrati 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 03 Latte @ crema coagulati, yogurt 13 Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Siero di latte 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0405 Burro 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 225 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1

TOTALE 437 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
2. UOVA E OVOPRODQTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 87 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0409 Uova di volatili sgusciate, tuorli 2 0 0 0 0 1] 0 0

TOTALE 69 0 4] 0 0 0
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CODICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA |ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI|
Totale I Irregolari | Saimonella I Listeria I Altre Micotossine I Meta ! | Alire PRESENTAZIONE
mon. _pesanti
3. CARNE, PRODOTTI A BASE D! CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Calrm ] hat'taglle (bf)vnne, suine, 288 2 0 0 0 0 1 0 1 0 0 2
ovine, caprine, equine)
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 49 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
02 04 Altre carni 16 0 0 0 0 ¢ 0 0 0 0 0 0
1601 | CAi lavorata o comungue 861 42 2 0 1 0 of o 48 o] o 51
preparate
TOTALE 1214 44 2 0 1 0 1 0 49 0 0 53
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
0301 Selaci 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 02 Teleostei 79 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0303 Filetti e trance di pesce 8 0 0 0 0 0 o 0 0 0 0 0
03 05 Molluschi gasteropodi 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
o Molluschi bivalvi 547 14 0 0 16 0 o s 0 ol o 21
0308 Molluschi cefalopodi 212 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacei 19 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16 04 Preparazioni e conserve di 86 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1
pesce
Preparazioni e conserve di
1605 crostacei e molluschi 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 972 15 1 0 16 0 0 5 0 0 0 22
5. GRASSI ED OL)
02 05 Lardo [¢] 4] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 01 Grassi alimentari animali 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Grassi @ oli di pesce o
1504 mammiferi marini 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
- Oli vegetali fluidi o concreti,
1507 (™ aroggl 0 ¢ 0 0 0 0 0 0 0 0 )] 0
15 07 01 001 [Olio di oliva ] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ¢
1512 Qli e grassi idrogenati 0 0 0 O 0 0 0 0 0 0 0 0
Margarina, imitazione delle
1513 strutto 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

(*} Sono compresi nella classe gll aitri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
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CODIC| CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA JALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIQLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | trregolari | Saimonella Listeria L Alire Micotossine Mela“i. l Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2001 Prep. di ortaggi con aceto 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2002 :;:f:fazmni di ortaggi senza 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2103 Prep. per salse e salse 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2210 Aceti commaestibili © succedanei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 19 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTT! DELLA PANETTERIA
10 00 Cersali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1100 Prodotti della macinazione 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q0 0 0
1907 Pane, al?ri prodotti della 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 0 0
panetteria
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
190301 Paste alimentari secche 24 1 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2
1903 02 Paste alimentari all'uovo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 03 Paste alimentari speciali 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 29 1 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ontaggl, radici, tuberi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
08 00 Frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ] 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Sperzie, caffé, 1& ad erbe
0900 infusionali ed aromatiche 0 0 0 0 0 0 0 0
25 00 Sale da cucina 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
O|TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Y 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
2007 Succhi e nettari di frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 02 Altre bevande non alcoliche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 L) 0 0 0 0 0
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CoDici CLASSI ALIMENT! CAMPION] CONTAMINAZION] COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA |ALTRO]| TOTALE
ANALIZZAT| MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonella I Listeria ] Altre Micolosslne] WMetall I Altre PRESENTAZIONE
n. _pesanii
11, VINO
22 04 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve fresche 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 7 0 0 0 0 0 0 0 0 g 0 Q
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 Y 0 0 0
2208 Alcola etilico ¢ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 09 Acguaviti, iiqupri ed altre 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande alcoliche
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelati e dessert 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14. CACAQO E PREPARAZ. A BASE DI CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base di 0
cacao
TOTALE 0 0 0 0
15. DOLCIUMI
17 00 Zuccher.i e prodotti a base di 0 0
zuccheri
0410 Miele 19 0 0 0 0 0 0 0 0 O 0 0
TOTALE 19 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
frutta secca a guscio rigido,
08 06 spuntini a base di frutta secca 2
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
2106 |Preparazioni gastronomiche 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
3200 alimentazione particolare
3300 (prodotti dietetici, alimenti prima 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CcobICI CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA |ALTROY TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E GIVERSE E INFRAZIONI
Totale | irregolari { Salmonella Listeria Altre Micotossine Metam. Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
29 00 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
31 00 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
34 00 M.aieriali a contatto con gli 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
alimenti
TOTALE o] 0 o] o o] o] o of o] of o
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti cornmestibili animali, 0 0 0 0 0 0 0
2107 Altre praParazIoni alimentari, 0 0 0 0 0 0 0
non nominate altrove
TOTALE 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOT REGIONALE 2804 61 3 0 20 0 1 5 49 0 0 78|

IL. MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA HEGIONE O PROVINCIA AUTONCMA ENTRO IL 1* MARZO DELL'ANNO BUCCESSIVO A QUELLO B RILEVAZIONE
L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION O P.A. AL MINISTERO DELLA S8ANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO D RILEVAZIONE
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MOD. -A- ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI € DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGICNE O PROVINCIA AUTONOMA: SARDEGNA R 2000000
{codice)
NOME DEL REFERENTE: DR.SSA ANGELA SANNA TELEFONO: 070 6065262
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: sIP
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENT!I NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 8
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 8
TRASPORT PRODUTTORI E
PRODUTTORI| PRODUTTORIE | Dol WOUZIONE : RISTORAZIONE CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI soggeth 2 Soggett ad| ] ] VENDONO
{cod. 01) {ood. 02) ngrosso | dettagiic vigitanzs autorizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE AL
(cod. 03) | (cod. 04) {cod. 05) sanitariz | {cod. 07) | (cod. 08) | DETTAGLIO  (cod. 08)
' food, 06)

NUMERO Dt UNITA' . - - . .
CoNTosE o | 168 941 36 {3423 | 1es | 108 |3725 | s3s 1.108
NUMERO DI
ISPEZIONI (2) 166 1.183 508 4.293 159 108 4905 | 1.263 1.326
NUMERD DI UNITA'
CON INFRAZIONI - 69 32 169 3 3 449 78 106
PoE EyAMPIONI | g 662 28 | 453 | 14 a2 | 287 599
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI : 5 2 12 : B 6 %
NUMERO
INFRAZIONI - 61 27 o8 10 2 422 60 108
a) igiene generale
B) giene (HACGP,
formazione 170 - 60 580 430 36 -
jpersonale)
<) composizione - - 2
[0} contaminazione
(diversa da quelia
) etichettatura o
presentazione 6 1
f) attro 5 5 26 1 3 84 9 20
PROVVEDIMENT)
amministrativi 2 49 21 2N 1 372 94 138
b) notizie di reato 14 6 17 15 1 3

1) Lunita controlata deve essere conteggiata una sola volta net'anno.
2) Selunicaop i ff ¢ il prelievo di campioni lispezione non va conteggiata.
IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO iL 1* MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O PA_ AL MINISTERQ DELLA SANITA’ ENTRO IL 21 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.
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MOD. A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA , DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI! ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: REGIONE SARDEGNA R 290 0000

NOME DEL REFERENTE:  DR.SSA ANGELA SANNA TELEFONO: :;:22)65262

TIPO D! STRUTTURA: DESCRIZIONE: S.v.

NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELU(\GD!;EE%IONE O PROVINCIA AUTONOMA: 8

NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 8

DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E E]
PRODUTTORI| PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CH
PRIMARI | CONFEZIONATORI i o | S090E ad VENDONO
(cod. 01) {cod. 02) ingrosso | dettaglio “, g'glani za autorizz. | pubblica | colletliva | PREVALENTEMENTE
(cod. 03) | (cod 04) 'gd og, | ==ntaria | (cod.07) | (cod. 08} AL DETTAGLIO
) {1 09}
NUMERQ DI UNITA'
NUMERO DI UNITA’
CONTROLLATE (1) 6.953 229 198 3.806 358 925 589 406 346
NUMERO DI ISPEZIONI
@ 15.573 9.702 4898 |31.562 | 479 1689 | 1.912 787 1.655
NUMERO DI UNITA’
CON INFRAZIONI 3 4 2 232 2 64 23 8
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 3.754 500 130 | 1132 4 8 5
CAMPIONI NON
REGOLAMENTAR! ! 4 38 4
NUMERO INFRAZION! ;
a) igiene generale 49 7 1
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 116 1 3 2
C) composizione 1 4 1 3
d) contaminazione
{diversa da quella 4 5
microbiological
e) etichettatura e
presentazione 8 6
f) altro 2 3 21 [ 11
PROVVEDIMENTI .
amministrativi 5 2 169 3 67 23 10
b) notizie di reato 23 1 [

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una scla volta neifanno.

2} Se lunica operazione effettuala ¢ il prelievo di campioni lispezione non va conteggiata.

IL MODELLG DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE C PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLC Di RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O PA. AL MINISTERC DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO Of RILEVAZIONE.



MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGL} ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DAT! SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTT! ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:  REGIONE SARDEGNA R 200 000 0
{codice}
NOME DEL REFERENTE: DR.SSA ANGELA SANNA TELEFONO: 070 6065262
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: P.M.P. (ARPA}
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 5
NUMEROQ DI STRUTTURE CHE HANNC FORNITO | DATI. 5
CODICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI|
Totale | Irregolari | Saimonella Listeria Altre Micotossine Metall Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti

1. PRODOTT! LATTIERO CASEARI
04 01 Latte crgma di latte, freschi o 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

conservati
04 01 02 Latte pastorizzato 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 03 Latte UHT 25 2 0 0 1 0 0 1 1 0 0 3
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1] 0 0

Latte e crema di latte,
04 02 concentrati 0 0 0 0 0 4 0 0 0 0 0 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 16 1 0 0 0 0 0 1 0 0 0 1
04 04 Siero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q
04 05 Burro 4 0 0 0 0 0 0 4] 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 125 2 0 0 o 0 0 0 0 0 2 2

TOTALE 192 5 0 0 1 0 0 2 1 0 2 6
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatiii sgusciate, tuorli 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 29 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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COoDIC! CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE |ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLQGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale [ rregolari | Saimonella l Listeria I Altre Micotossine Metall I Altre FRESENTAZIONE
mon, pesanti
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Ca-mi ) frat.taglle (bpvine, suine, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
ovine, caprine, equine)
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie W] 0 0 v} 0 0 0 0 0 v 0 0
02 04 Altre carni 3 0 0 0 0 1} 0 0 0 0 0 0
1601 (% Carni lavorate o comunque 632 5 0 0 0 0 0 0 5 0 0 5
preparate
TOTALE 635 5 0 0 0 0 0 0 5 0 0 5
4, PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 02 Toleostei 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 03 Filetti e trance di pesce 2 1 0 0 0 0 0 0 1 0 1 2
03 05 Moiluschi gasteropodi 0 0 0 0 0 0 0 0 [§] 0 0 0
e Molluschi bivatvi 231 0 0 0 0 0 0 0 0 of o 0
03 08 Molluschi cetatopodi 5 0 0 0 0 1] 0 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacel 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Preparazicni e conserve di
16 04 pesce 15 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
Preparazioni e conserve di
1605 crostacei @ molluschi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 275 2 0 0 0 0 1 0 1
5. GRASSI ED OL!
0205 Lardo 159 1] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1501 Grasst alimentari animali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Grassi e oli di pesce e
1504 mammiferl marini ] \) 0 0 0 0 0 0 0 0 0
- Oli vegetali fluidi o concreti,
1507 (™) greggi 110 1 0 0 0 0 0 0 1 )] 1 2
15 07 01 001 |Oiio di oliva 12 0 0 0 0 0 0 0 0 [1] 0 0
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 86 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1
1512 Oli e grassi idrogenali 0 0 0 0 0 0 0 1] 0 [ 0 0
1513 ‘::::g:nna. imitazione deillo 6 1 0 0 0 0 0 o 0 0 1 1
TOTALE 275 2 0 0 0 0 0 0 1 0 2 3

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(** Si intende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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