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Camera dei Deputati — 243 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. -A- ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINGCIA AUTONOMA: MOLISE R140 000 0
(codice)
NOME DEL REFERENTE: DR. RENATO BAGNOLI TELEFONOQ: 087 4429355
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: sIP
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 4
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNC FORNITO | DATI: 3
TRAS PRODUTTORI E
PRODUTTORI| PRODUTTORIE | Do TIBUZIONE PORT! RISTORAZIONE CONFEZIONATORI CHE
PRIMAR! | CONFEZIONATORI soggetta Soggeth ad ] VENDONO
{coc. 01) (cod. 02) ingrosso | dettaghio vigilanza | vterizz pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE AL
(cod. 03) | (cod. 04) (cod. 05) santtaria | (cod. 07) } {c0d. 08) | DETTAGLIO  (cod.09)
- {cod, 0)
NUMERODIUNITA' | 1.600 459 42 625 158 120 600 139 -
:gm&g:zf 1,600 432 16 “1a | 127 ) 231 105 210
I:‘Sl:,:iaﬂ'z) 1.120 538 16 o944 332 25 391 131 413
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZION! 20 18 3 20 2 5 18 29 16
o CAMPIONI | 9 38 8 15 3 3 52 29 a7
CAMPIONI NON
REGOLAMENTAR! 3 5 - - - - 8 4 6
NUMERQ
liNFrAZIONI 17 20 2 6 - 1 32 34 18
a) igiene generale
b} igrene (HACCD,
ann'laziona 5 4 - - 21 24 26
c) composizione . . - . - -
(0] Comamnazone
l{diversa da quella -
e
€) etichettatura e
o ) - - . - . 1 -
f altro 1 19 2 7 2 - 13
PROVVEDIMENT)
mminisEat 21 36 2 4 - - 46 46 21
b) notizie di reato 3 5 - - - . 10 9 -

1} Lunita controllata deve essere comteggiata una o2 volta nelf'anno.

2} Se funica op i i il prelievo i pioni ispezione non va conteggiata.

I MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO L 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLC DI RILEVAZIONE.

I MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O PA_ AL MINISTERO DELLA SAMTA’ ENTRO IL 21 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.




Camera dei Deputati — 244 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA , DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DE| PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: REGIONE MOLISE R 1‘40 0000

NOME DEL REFERENTE:  DR. RENATO BAGNOU TELEFONO: g;‘;'c:)‘tzsass

TIPC DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: 8.v.

NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELL/:»;.E&IONE O PROVINCIA AUTONOMA: 4

NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO I DATI: 4

DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTOR! E EI
PRODUTTORI| PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CH
PRIMARI | CONFEZIONATORI [ ad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso | dettaglio s".gig‘"’ autizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE
{c0d. 03) | (coa 04) ‘('gd'a’os‘za) sanitaria | (cod. 07) | (cod. 08) AL DETTAGLIO
{cod. 06) (cod 09)
NUMERO DI UNITA' 7.274 67 12 382 300 267 771 176 176
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE () 204 85 63 an a4 27 84 38 218
NUMERO DI ISPEZION!
P SPEZIONI 4 603 233 9 | 57 3 w4 | 3 57 341
NUMERO DI UNITA’
CON INFRAZION! 20 3 4 9 3 1 18
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 633 10 29 170 8 22
CAMPION! NON
REGOLAMENTARI 3 3 1 3
INUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 1 ! 1 1 1 1 5
b) igiene (HACCP,
formazione personale)
c) composiziong
d) contaminazione
(diversa da quella
|microbiclogica)
e} etichettatura e
presentazicne 2
0 attro 1
PROVVEDIMENTI .
amministrativ S 4 1 1 1 15
b) notizie di reato 4

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nellanno.

2) Se l'unica operazione effettuata ¢ il prelievo di campioni Ispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1* MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION! O P.A. AL MINISTERC DELLA SANITA’ ENTRO L 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGL! ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DE| CAMPION!
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:  REGIONE MOLISE R 1400000
{eodice)
NOME DEL REFERENTE: RENATO BAGNOCLI TELEFONO: 087 4429355
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: ARPA
(cadice)
NUMERQ DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 1
NUMERQ DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: t
coDICl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZICNI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolast| Salmonella Listeria Altre Micotossine Metalli Altre PRESENTAZIONE
maon. pesanti

1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
04 01 Latte e cr(:)ma di latte, freschi o 21 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1

conservati
040102 Latte pastorizzato 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 03 Latte UHT 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 02 Latte & crema di latte. 0 0 0 0 0 0 of o 0 of o 0

concentrati
0403 Latte e crema coagulati, yogurt 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Siero di latte 0 0 0 0 0 0 G 0 0 0 0 0
04 05 Burro 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 12 1 0 0 1 0 0 0 0 0 1 2

TOTALE 56 2 0 0 1 0 0 0 1 0 1 3
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE [} 0 0 0 0 0 0 0 [] 0 0 0

ILNAINNOO0d — INOIZVIdY d d9ODAT Id INDISId — VINLVISIOAT AIX

1) 44 yvindaq 19p viUID)

0211qqnday v]jp 0IVPUIS



CODICI CLASS| ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA|] ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Saimonella Listeria Altre Micotossine Metalll. Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Cgrnl e fratltaghe (bFJV!nG, suine, 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
ovine, caprine, equine)
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
02 04 Altre carni 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 () Carni lavorate o comunque 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
preparate
TOTALE 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 02 Teleostei 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 03 Filetti & trance di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1] 0 0
03 05 Molluschi gasteropodi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
gg g_f Molluschi bivalvi 0 0 0 0 0 0 of o 0 ol o 0
03 08 Molluschi cefalopodi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 10 Crostacei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Preparazioni e conserve di
16 04 pasce 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Preparazioni e conserve di
1605 crostacei @ molluschi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1501 Grassi alimentari animali 0 Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Grassi e oli di pesce e
1504 mammiferi marini 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1507 () gOrlle \g::?etah fluidi o concreti, 27 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 01 001 |Olio di oliva Q0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 11 0 0 [ 0 0 0 0 0 0 0 0
1512 Ol e grassi idrogenati 0 0 1] 0 0 0 1] 0 0 0 0
1513 Margarina, imitazicne dello 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0
strutto
TOTALE 27 [ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)

(*) Slintende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001

— VINLVISIDAT AIX
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CQDICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBICLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale | lrregolari | Saimonella Listeria Altre Micotossine Metalli_ Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
6. ZUPPE, BROD!, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 0t Prep. di ortaggi con aceto 2 [V} 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o
2002 :;‘;f:’az"’”' di ortaggi senza 34 0 0 0 0 0 of o 0 of o 0
2103 Prep. per salse e salse 1 (4] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2210 Aceli commesitibili e succedanei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 37 0 1) [1] 0 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Careali 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
11 00 Prodotti della macinazione 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
19 07 Pane, al?ri prodotti della 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
panetteria
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 30 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 01 Paste alimentari secche 28 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
19 03 02 Paste alimeantari all'uovo 4 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0
19 03 03 Paste alimentart speciali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 80 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0
'[8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
08 Q0 Frutta 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE -] 0 0 [ 0 0 0 Q0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
09 00 .Spezlie, cgﬂé. & ed e.rbe 0 0
infusionali ed aromatiche
25 00 Sale da cucina 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
2007 Succhi e nettari di frutta 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o 0
22 02 Altre bevande non alcoliche 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 21 0 0 o 0 0 0 0 0 ] 0 0
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COoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZICNE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonella Listeria Altre Micotossine Metalli Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
11. VINO
22 04 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve fresche 31 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE A 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO 1L VINO
2203 Birra 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromels 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Y
2208 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Acquaviti, liquori ed altre
2209 bajan o alcqouche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelati e dessert 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14, CACAO E PREPARAZ. A BASE DI CACAQ
18 00 Cacao e preparazioni a base di 0 0
cacao
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0
15. DOLCIUM
17 00 Zuccheri e prodotti a base di 8 0 0
zuccheri
104 10 Miele 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
Frutta secca a guscio rigido,
| spuntini a base di frutta secca 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0
17. PIATT! PREPARATI
2106 Preparazioni gastronomiche 23 0 Y 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 23 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
32 00 alimentazione particolare
33 00 {prodotti dieteticl, alimenti prima 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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COoDICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | rregolari] Salmonelia Listeria Altre Micotossine Metamh Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
19. ADDITIVI
2900 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3100 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o
20. MATERIALI DESTINAT! AD ENTRARE IN CONTATTO CON GL1 ALIMENTI
34 00 Mglenall a contatto con gli 0 0 0 0 0 0 0 0
alimenti
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 o 0
21. ALTRI ALIMENT!I
04 11 Prodotti (.:omFTmestqblll animali, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominati altrove
2107 Altre preparazmm alimentari, 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o
non nominate altrove
TOTALE 5 0 0 0 0 [} 0 0 0 [} )
TOT REGIONALE 329 2 0 1 0 0 0 1 0 1 3

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1* MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGQIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A GUELLC DI RILEVAZIONE
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MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: MOLISE R 1400000
{codice)
NOME DEL REFERENTE: DR. RENATO BAGNOLI TELEFONO: 087 4429355
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: 1.ZS
{codicea)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 1
NUMERO D1 STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 1
CoDiCI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irmegolar | Salmonella l Ur:t;:ia I Alire Micotossine l ph::':n“:l | Altre PRESENTAZIONE

1. PRODOTT! LATTIERO CASEAR!
04 01 Latte e crema di latte, freschi o 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

conservati
04 01 02 Latte pastorizzato 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
040103 Latte UHT 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Y

Latte e crema di latte,
04 02 concentrati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0403 Latte @ croma coagulati, yogurt 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Slero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 61 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 93 3 0 0 [} 0 0 0 0 0 0 0
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO |  TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale l Irregolari | Salmonella L:’s::a Altre Micotossine I::::ji Altre PRESENTAZIONE
3. CARNE, PRODOTT! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
Carni e frattaglie (bovine, suine,
02 01 ovine, caprine, equine) 82 1 0 0 1] 0 0 0 0 0 0 0
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
02 04 Altre carni 0 0 0 Y 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 (% Carni lavorate o comunque 127 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
preparate
TOTALE 221 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0302 Teleostei 12 1 0 0 0 0 0 0 o 0 0 0
03 03 Filetti e trance di pesce 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0305 Molluschi gasteropodi 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 06 . .
0307 Molluschi bivalvi 4 0 0 0 0 0 0 0 0 (4 0 0
03 08 Moltuschi cefalopodi 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0309 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacel 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Preparazioni e conserve di
16 04 pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4] 0 0
Preparazioni e conserve di
1605 crostacei 8 molluschi 0 0 0 0 0 ¢ 0 0 0 0 0 0
TOTALE 36 1 0 0 0, 0 0 0 0 0 0 0
5. GRASSI ED Ol
02 05 Lardo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 01 Grassi alimentari animali 21 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Grassi a oli di pesce e
1504 mammiferi marini 0 0 1] 0 0 0 0 0 0 0 0 0
- Oli vegetali fiuidi o concreti,
1507 (™ gregal 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 01 001 [Olio di oliva 0 Q0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 12 Oli e grassi idrogenati 0 0 0 0 L 0 0 0 0 0 0 0
Margarina, imitazione dello
1513 strutio 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 21 0 0 0 0 0 0 0 Y 0 0 0

{* Sono compresi nella classe ali altri prodotti di origine animale itribpe. ciccioll acc.)
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CoDICH CLASSI ALIMENTI CAMPION} CONTAMINAZION! COMPQOSIZIONE | ETICHETTATURA TOTALE
ANALIZZAT| MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolari Salmone"aJ L::t;:la | Altre Micotossine PRESENTAZIONE

6. ZUPPE, BRODI, SALSE

16 03 Estratii di carne e di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20 01 Prep. di ortaggi con aceto 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

50 02 aP(r::aoarazioni di ortaggi senza 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2103 Prep. per salse e salse 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

22 10 Aceti commestibili e succedanei 0 0 4] 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA

1000 Ceroali 0 0 0 0 4] 0 0 0 0 0 0 0

11 00 Prodotti della macinazione 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1907 Pane, el?ri prodotti deila 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
panetteria

1908 Prodotti di pasticceria e biscotti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1903 01 Paste alimentar secche 0 0 0 0 v} 0 0 0 0 0 0 0

1903 02 Paste alimentari all'uovo 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1903 03 Paste alimentari speciali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

8. FRUTTA E VERDURE

07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

08 00 Frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 ] 0 0 0 0

9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezie, caffé, t& ed erbe

0900 infusionali ed aromatiche 0 0 0 0 0 0

2500 Sale da cucina 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0

10. BEVANDE NON ALCOLICHE

2007 Succhi e nettari di frutta 0 0 0 0 0 0 0 0

22 02 Altre bevande non alcoliche 0 0 0 )] 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0

yvindaq 19p viouIv)
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conic! CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI| COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION
Totale | trregolari | Salmonella I Li;:;:la | Altre Micotossine I :;:t:ﬂi I Altre PRESENTAZIONE
11. VINO _
2204 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2205 Vini di uve fresche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO [L VINO
2203 Birra 0 0 0 0 Q 0 0 0 0 0 0 0
2206 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2208 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0
22 09 Acquaviti, liqugri ed altro 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande alcoliche
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelati e dessert 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14. CACAQ E PREPARAZ. A BASE DI CACAO
1800 Cacao e preparazioni a base di
cacao
TOTALE 0 0 0 0
15. DOLCIUMI
17 00 Zuccher.i e prodotti a base di 0 0
2uccheri
04 10 Miale 5 0 0 [} 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta. s'ecca a gl{scio rigido, 0 0 0 0
spuntini a base di frutta secca
TOTALE 0 0 0 0 0 )
17. PIATTI PREPARATI
21 06 [Preparazioni gastronomiche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
3200 alimentazione particolare
3300 (prodotti dietetici, alimenti prima 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODICH CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totate | Irregolari | Salmonetla l L::':: I Altre Micolossinel J“':i:ﬂ l Altre PRESENTAZIONE
19. ADDITIVI
2900 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3100 Colorantt 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALL! 0 0 0 0 0 0 0 (1] 0 ] 0 o
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
3400 Mlatenali a contatto con gli 0 0 0 0
alimeanti
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0
21. ALTRI ALIMENTI
0411 Prodotti t-:om.mestlblh animali, 0 0 0 0 0 0 o 0 0 0 0 0
non nominati altrove
2107 Altre preParazwm alimentari, 0 0 0
non nominate altrove
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o]
TOT REGIONALE 408, 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

IL MQDELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REQION! O P.A, AL MINISTERO DELLA SANITA’ ENTRC IL 3 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO Di RILEVAZIONE
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